
MENU



O Chef και το εξειδικευμένο προσωπικό 
του Prima Vista σας καλωσορίζει και σας 
εγγυάται ένα γαστρονομικό ταξίδι υψηλής 
ποιότητας και τεχνικής. 
Στόχος είναι η γευστική σας απόλαυση. 
Ευχόμαστε να είμαστε αντάξιοι των 
προσδοκιών σας.

Όλες μας οι επιλογές αποτελούν 
δημιουργίες με αγάπη και μεράκι. 
Τα λαχανικά και φρούτα που 
χρησιμοποιούμε είναι φρέσκα και 
διαλεγμένα με προσοχή, ενώ οι σαλάτες 
παρασκευάζονται με γνήσιο ελαιόλαδο. 
Τα κρέατα και τα θαλασσινά είναι 
σιγομαγειρεμένα με την καινοτόμο μέθοδο 
Sous Vide (κενό αέρος). Τα κρέατα είναι 
νωπά καθώς επίσης και τα ψάρια και 
τα θαλασσινά ειναι από τις καλύτερες 
ποιότητες ώστε να ανταποκριθούμε στις 
γευστικές σας προσδοκίες. 
* Στην προσπάθεια μας να εξασφαλίσουμε 
την μέγιστη δυνατή ποιότητα υπηρεσιών, 
ορισμένα είδη ενδέχεται να είναι 
κατεψυγμένα. 
Τα χειροποίητα επιδόρπια ολοκληρώνουν 
την γευστική σας απόλαυση. 

Παρακαλούμε ενημερώστε μας για 
διατροφικές σας συνήθειες που σχετίζονται 
με αλλεργίες και δυσανεξία. Σας 
ευχαριστούμε που επιλέξατε το Prima Vista 
και μας τιμάτε με την παρουσία σας!

______________

Our Chef and the specialized crew of Prima Vista 
want to welcome you and promise a high quality of 
gastronomic experience. 
Our goal is your delight. 
We wish we worth your expectations.

All our choices are creations made with love and care. 
All the vegetables and fruits that we use are fresh 
and selected with attention, and our salads are 
served with original olive oil. 
All our meat, fish, and seafood choices are fresh, and 
the best quality is guaranteed, in order to respond to 
your taste expectations. 
*In our effort to ensure the highest quality of our 
service, some products are maybe frozen. 
The handmade desserts complete your taste pleasure.

Please inform us of your eating habits, also related to 
any allergies and intolerance. 
Thank you for choosing Prima Vista and for honoring 
us with your presence

More info

Τα προϊόντα με αστερίσκο σερβίρονται και στην παραλία.
Products with an asterisk are also served on the beach.



Toast & Club sandwich 
Τοστ με ζαμπόν ή γαλοπούλα και τυρί
Toast with ham or turkey and cheese 

4.80

Club Sandwich αλλαντικών με ζαμπόν, 
τυρί, ντομάτα, μαρούλι, bacon & 
πατάτες τηγανητές 
Deli Club sandwich with ham, cheese, to-
mato, lettuce leaves, bacon & fried potatoes

10.00

King Royal Club sandwich από πίτα, 
με φέτες ψητού κοτόπουλου, ομελέτα, 
καπνιστή γαλοπούλα, ντομάτα & 
πατάτες τηγανητές
King Royal Club sandwich with pitta bread,  
slices of grilled chicken, omelette, smoked 
turkey, tomato & fried potatoes 

11.50

Sandwich and Burgers 
Μεσογειακό sandwich με φέτα, 
αγγούρι, ελιές, κάπαρη, ντομάτα
Mediterranean sandwich with feta cheese, 
cucumber, olives, caper, tomato

7.90

Τσιαπάτα με mozzarella, λιαστή 
ντομάτα, ρόκα & πέστο βασιλικού
Tsiapata bread with mozzarella, drained 
tomato, rocket leaves & basil pesto

8.40

Τορτίγια με κοτόπουλο, κρέμα 
αβοκάντο & πράσινη σαλάτα
Tortilla with chicken, avocado mousse 
& green salad 

8.40

Veggi Burger με ψητά λαχανικά, 
iceberg, καραμελωμένα κρεμμύδια, 
πίκλες & σάλτσα BBQ
Veggi Burger with grilled vegetables, 
iceberg, caramelized onions, pickles
& BBQ sauce 

10.80

Burger από τρυφερό μοσχαρίσιο κιμά 
με καραμελωμένα κρεμμυδάκια, 
πίκλες και καπνιστό τυρί cheddar. 
Συνοδεύεται από πατάτες τηγανητές 
με καπνιστή πάπρικα
Burger made of tender beef minced meat 
with caramelized onions, pickles and 
smoked cheddar cheese. Garnished with 
fried potatoes with smoked paprika 

12.00

Pizza
Μαργαρίτα με mozzarella & βασιλικό
Margherita with mozzarella & basil

13.00

Romana με γαλοπούλα, 
τυρί & πιπεριές                                                                                       
Romana with turkey, cheese & peppers

14.40

Bianca με τυρί κρέμα, λιαστή ντομάτα, 
μανιτάρια, πιπεριές & φύλλα ρόκας                                                                                                     
Biance with creamy cheese, drained toma-
to, mushrooms, peppers & rocket leaves

16.50

Αλλαντικών με ζαμπόν, ba-
con, τυρί, πιπεριές & μανιτάρια                                                                                                     
Deli cuts with ham, bacon, cheese, peppers 
& mushroom 

16.80

Μεσογειακή  με τυρί φέτα, λουκάνικο, 
ελιές, φρέσκια ντομάτα & κρεμμύδι                                                                                                      
Mediterranean with feta cheese, sausage, 
olives, fresh tomato & onion

16.80

Tartufo με μαύρη τρόυφα, ποικιλία 
μανιταρίων, τυρί κρέμα, ρόκα & flakes 
παρμεζάνας
Tartufo with black truffle, mushrooms’ 
selections, cream cheese, rocket leaves
& parmesan flakes

18.00   

Σαλάτες|Salads
Πολύχρωμη πανδαισία με καρδιές 
μαρουλιού φλούδες γραβιέρας, 
φιλετίνια κοτόπουλου, φιλέ 
πορτοκαλιού, καρύδια & βινεγκρέτ  
μελιού 
Multicolored galore with lettuce hearts, 
flakes of “Graviera”,mini chicken fillets, 
orange slices, nuts & honey vinaigrette 

10.00

Ελληνική παραδοσιακή χωριάτικη 
σαλάτα  με ντομάτα, αγγούρι, ελιές, 
πιπεριές, λεπτές φέτες κρεμμυδιού, 
κάπαρη, φέτα, φρέσκια ρίγανη 
Greek traditional salad “choriatiki” with 
tomato, cucumber, olives, peppers, thin 
onion slices, caper berries, feta cheese
& fresh oregano

10.80

Σαλάτα Καίσαρα με iceberg,  ψητό 
κοτόπουλο, flakes παρμεζάνας, 
τραγανό bacon & σάλτσα μαγιονέζας
Caesar’s salad with roasted chicken, 
parmesan flakes, crispy bacon & mayo 
sauce 

11.40

Καλοκαιρινή ελληνική  με πολύχρωμα 
ντοματίνια, ρόκα, παξιμάδι, αγγούρι, 
ελιές, ψητές πιπεριές, κρεμμύδι, 
κάπαρη, κρίταμο & κρέμα κατσικίσιου 
τυριού
Summer Greek salad with colorful cherry 
tomatoes, rocket, barkey rusks, cucumber, 
olives, roasted peppers, onion, caper, krita-
mo & goat cream cheese

11.40

Πράσινη σαλάτα κινόα με χαλούμι,  
avocado, ντοματίνια, αγγούρι, μαύρο 
σουσάμι & aquafaba                                                                                                   
Green salad quinoa with Chaloumi, 
avocado, tomato cherries, cucumber, black 
sesame & aquafaba

15.00



Ορεκτικά | Starters
Τυροκαυτερή με καπνιστή πιπεριά
Φλωρίνης, λάδι πάπρικας, χειροποίητη 
αφράτη πίτα & λευκό σουσάμι                                          
Spicy cheese salad sauce with smoked “Flo-
rinis” red peppers, paprika oil, handmade 
fluffy pie & white sesame

7.00

Φάβα από Σαντορινιό Λαθούρι, 
αρωματισμένη με γλυκιά πάπρικα, 
καραμελωμένα κρεμμυδάκια & 
κάπαρη 
“Fava” puree made of “Santorini’s Lathouri”, 
split beans flavored with sweet paprika, 
caramelized onions & caper 

7.80 

Mελιτζανοσαλάτα σε βάση ψητής
μελιτζάνας, φρέσκο κρεμμύδι, λάδι
μαϊντανού & τραγανό κρεμμύδι                                 
Eggplant salad based on grilled eggplant, 
spring onions, parsley oil & crispy onions

8.00 

Ριζοκροκέτες από τραγανό ριζότο με 
prosciutto, παρμεζάνα και brunoise 
λαχανικών 
Rice croquettes (arancini) made of crispy 
risotto, with prosciutto, parmesan and 
vegetable brunoise

10.00

Κεφτεδάκια σε βελούδινο πουρέ 
πατάτας & chutney ντομάτας
Meatballs served over velvety potato puree 
& tomato chutney

10.80

Μπρουσκέτα καπνιστού σολωμού 
με κρέμα τυριού, κάπαρη, αγγουράκι 
τουρσί, & σάλτσα μοσχολέμονο
Brusquette of smoked salmon with creamy 
cheese, capper, pickled cucumber & lime 
sauce

12.00

Αθηναϊκή σαλάτα με φρέσκο ψάρι 
ημέρας, χειροποίητη  μαγιονέζα 
lime σε ρολό από λάχανο, πουρέ 
σελινόριζας,  passion fruit gel & λάδι 
μαϊντανού  
Athenian salad with fresh fish, handmade 
lime mayo rolled in cabbage, celeriac puree, 
passion fruit gel & parsley oil

15.00

Χταπόδι σχάρας ακουμπισμένο σε 
κρέμα φάβας, ελιές & κρίταμο 
Grilled octοpus sitting on “fava” puree, 
olives & sea fennel sprout

16.80                                                                                                               

Γαρίδες με ούζο, φέτα, ρίγανη & 
φρέσκια ντομάτα 
Shrimps with “Ouzo”, feta cheese, oregano 
& fresh tomato 

19.00

Γαρίδες σχάρας με λαδολέμονο σε 
δροσερό κινόα & brunoise λαχανικών                                                          
Grilled shrimps with lemon oil dressing 
quinoa & vegetable brunoise

19.00

Ceviche φρέσκου ψαριού σε γάλα τίγρη 
αρωματισμένο με κουμ κουάτμ,
καλαμπόκι ψητό, τσίλι & αρωματικό
λάδι                                                            
Cheviche of fresh fish in leche de Tigre aro-
matized with kumquat, grilled corn, chili & 
aromatized oil

21.60

Pasta & Risotto 
Spagheti με σάλτσα από φρέσκια 
ντομάτα, ελαιόλαδο & βασιλικό 
Spaghetti with tomato sauce, olive oil & basil 

10.00

Carbonara με πέννες, bacon & κρέμα 
από κρόκο αυγού  
Penne Carbonara with bacon & egg yolk 
cream 

10.80 

Spaghetti Bolonese με φρεσκοκομμένο 
μοσχαρίσιο κιμά, σάλτσα τομάτας & 
μπαχαρικά
Spaghetti Bolonese with ground minced 
beef, tomato sauce & spices 

12.00

Papardelle ragout κοτόπουλο με 
μανιτάρια & κρέμα
 Papardelle with chicken ragout, mush-
rooms & cream 

13.00

Risotto μανιταριών με king oyster & 
φρέσκια τρούφα   	
Mushroom risotto with king oyster & fresh 
truffle

17.00

Risotto θαλασσινών με μαριναρισμένες 
γαρίδες σε ούζο, χταπόδι, μύδια, κύμινο 
& σάλτσα ντομάτας αρωματισμένη με 
φρέσκα μυρωδικά 
Seafood risotto with & shrimps marinated 
in ouzo and cumin, octopus, mussels & 
tomato sauce flavored with fresh herbs 

18.00         

Γαριδομακαρονάδα με φρέσκια 
ντομάτα & bisque γαρίδας
Shrimp spaghetti with fresh tomato & 
shrimp bisque 

28.80

PrimaVista Exclusive “Μακαρονάδα του 
Ψαρά” 
PrimaVista Exclusive “Fisherman’s spaghetti” 

30.00

Κυρίως πιάτα / Main courses
Σουβλάκι από μαριναρισμένο χοιρινό 
με τηγανητές πατάτες & σάλτσα 
γιαουρτιού πάνω σε τραγανή πίτα  
“Souvlaki” made with marinated pork, 
with fried potatoes & yoghurt sauce on 
crispy pita bread 

15.60



Φιλέτο κοτόπουλο σχάρας με ψητά 
λαχανικά & ρύζι  
Grilled chicken fillet garnished with grilled 
vegetables & rice

16.80

Χοιρινή κοτολέτα, Pico de gallo, 
μαγιονέζα, lime & πατάτες baby 
Pork cutlet, Pico de gallo, mayonnaise lime & 
baby potatoes 

20.00

Πανσέτα  χοιρινή με πουρέ σελινόριζας, 
chutney mango & άχυρο από πράσο  
Crispy pork belly with celeriac puree, chut-
ney mango & leak straw

21.00                                                                                                                                                 
                                                                          

Καρέ αρνιού με πουρέ αρακά, baby 
πατάτες, άχυρο από πράσο & gravy 
sauce 
Rack of lamb with pea puree, baby pota-
toes, leek straw & gravy sauce  

35.00

Rib eye με σάλσα Chimichurri & 
πατάτες baby 
Rib eye with Chimichurri sauce & baby 
potatoes 

37.00

Κυρίως πιάτα θαλασσινών | 
Seafood main courses
Φρέσκα ψάρια ημέρας Fresh fish of the day /kg

Φιλέτο από τσιπούρα ή λαυράκι sauté  
με ντομάτα, ελιές & κάπαρη σε φάβα                                                                 
Sea bream or Sea bass fillet sautéed with 
tomato, olives & caper sitting on a “fava” 
puree

20.00
/ 

24.00

Φιλέτο από μυλοκόπι sauté σε ταπέτο 
λαχανικών και ζωμό κακαβιάς 
Weakfish fillet saute served on vegetables and 
“kakavia” stock

22.80

Επιδόρπια | Desserts
Mousse γιαουρτιού με φρούτα εποχής 
αρωματισμένα σε μαρτίνι 
Yogurt mousse with fresh fruit flavored   
with martini

 6.60

Mousse σοκολάτας με τσίλι & σαντιγύ                                       
Chocolate mousse with chili & whipped 
cream

6.60  

Τάρτα με κρέμα ζαχαροπλαστικής & 
φρούτα εποχής              
Fruit tart with crème patisserie & seasonal 
fruits

7.00

Ρολό κανταΐφι με κρέμα Amaretto 
patisserie, κρέμα 
φιστίκι Αιγίνης & παγωτό φιστίκι 
“Kantaifi”rolls with Amaretto patisserie, “Aig-
inis”pistachio cream & pistachio ice cream 

8.00

Παγωτά & sorbets με ποικιλία γεύσεων
Ice creams & sorbets with variety 
of flavours

2.20
/μπάλα

/scoop

Plateau φρούτων εποχής
Seasonal fruits plateau 

18.00

Φρουτοσαλάτα
Fruit salad

9.60

Μερίδα καρπούζι/πεπόνι 
Watermelon / melon 

6.00

Τα προϊόντα με αστερίσκο σερβίρονται και 
στην παραλία.

Products with an asterisk are also served on 
the beach.

Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπο δελτίο σε 
ειδική θήκη στην έξοδο για την διατύπωση οποιασδήποτε 

διαμαρτυρίας.
Στις τιμές περιλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις.

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Σταματάκη Δήμητρα

“Ο καταναλωτής δεν έχει την υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν 
λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη - τιμολόγιο)”

Οι ξαπλώστρες παραλίας χρεώνονται 15,00 € σε σετ.

---------------------

The restaurant is obligated to have printed form in a special case in the 
way out to formulate any protest.

Prices included all legal tax charges.
Person responsible for market inspection: 

Stamataki Dimitra

“Consumer is not obligated to pay if the notice of payment
has not been received (receipt – invoice)”.

Sunbeds are charged € 15.00 per set.

---------------------

Crème λεμόνι με καραμελωμένο ανανά, 
crumble κανέλας & passion fruit gel 
Lemon crème with caramelized pineapple, 
cinnamon crumble & passion fruit gel 

10.00

Crème φράουλα σε βάση τάρτας 
αρωματισμένη με 
βούτυρο noisette,  coulis φράουλας & 
παγωτό βανίλια 
Strawberry crème based on tart aroma-
tized with beurre noisette, strawberry 
coulis & vanilla ice cream 

10.00


