
ZAVIA RESORTS
L U X U R Y  V I L L A S

ΚΑΘΕ ΜΕΡΑ  / EVERY DAY  16:00  -23:00

MENU



ΟΡΕΚΤΙΚΑ / APPETIZERS

ΨΗΤΑ ΛΑΧΑΝΙΚΑ / ROASTED VEGETABLES  7.00€
(ΜΕΛΙΤΖΑΝΑ, ΚΟΛΟΚΥΘΙ, ΠΙΠΕΡΙΑ, BALSAMICO)
(EGGPLANT, ZUCCHINI, PEPPERS, BALSAMICO)

ΚΟΛΟΚΥΘΟΚΕΦΤΕΔΕΣ / ZUCCINI BALLS   6.00€
(ΚΟΛΟΚΥΘΙ, ΑΝΗΘΟ, ΚΡΕΜΜΥΔΑΚΙ ΦΡΕΣΚΟ, ΔΥΟΣΜΟΣ, ΦΕΤΑ, ΑΛΕΥΡΙ)
(ZUCCHINI, DILL, FRESH ONION, SPEARMINT, FETA CHEESE, FLOUR)

ΤΥΡΟΜΠΟΥΚΙΕΣ / CHEESE BITES   6.00€
(ΦEΤΑ, GOUDA, ΓΡΑΒΙΕΡΑ, ΑΛΕΥΡΙ) / (FETA CHEESE , GOUDA, GRAVIERA CHEESE, FLOUR)

ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝΗΤΕΣ / FRIED POTATOES   6.00€

ΦΕΤΑ / FETA CHEESE   4.00€

TZATZIKI / TZATZIKI   4.00€

TΥΡΟΚΑΥΤΕΡΗ / SPICY CHEESE DIP   4.00€

ΣΑΛΑΤΕΣ / SALADS

ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ / GREEK SALAD   8.00€
(NTOMATA, AΓΓΟΥΡΙ, ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΠΙΠΕΡΙΑ, ΕΛΙΕΣ, ΦΕΤΑ)

(TOMATO, CUCUMBER, ONION, PEPPERS, OLIVES, FETA CHEESE)

WEST SALAD   10.00€
(ΡΟΚΑ, ΛΟΛΑ, ΜΑΡΟΥΛΙ, ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ, ΠΑΡΜΕΖΑΝΑ, ΜΠΑΛΣΑΜΙΚΟ, ΣΥΚΟ)

(ARUGULA, LOLA, LETTUCE, CHERRY TOMATOES, PARMESAN, BALSAMIC VINEGAR, FIG)

ΖΥΜΑΡΙΚΑ / PASTA

ΣΠΑΓΓΕΤΙ ΜΕ ΣΑΛΤΣΑ ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ    10.00€
/ SPAGHETTI WITH VEGETABLE SAUCE

(ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΚΑΡΟΤΟ, ΚΟΛΟΚΥΘΙ, ΜΕΛΙΤΖΑΝΑ, ΠΙΠΕΡΙΑ, ΝΤΟΜΑΤΑ ΦΡΕΣΚΙΑ)
(ONION, CARROT, ZUCCHINI, EGGPLANT, PEPPERS, FRESH TOMATOES)

ΚΑΡΜΠΟΝΑΡΑ / CARBONARA   12.00€
(TΥΡΙ, ΜΠΕΪΚΟΝ, ΖΑΜΠΟΝ, ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ, ΚΡΕΜΑ ΓΑΛΑΚΤΟΣ)

(CHEESE, BACON, HAM, MUSHROOMS, HEAVY CREAM)

ΓΑΡΙΔΟΜΑΚΑΡΟΝΑΔΑ / SHRIMP PASTA   15.00€
(ΣΑΛΤΣΑ ΝΤΟΜΑΤΑΣ-ΟΥΖΟ-ΜΑΙΝΤΑΝΟ-ΓΑΡΙΔΕΣ)

(TOMATO SAUCE-OUZO-PARSLEY-SHRIMPS)



ΠΙΤΣΕΣ / PIZZA

ΜΑΡΓΑΡΙΤΑ / MARGARITA   9.00€
(ΣΑΛΤΣΑ ΦΡΕΣΚΙΑΣ ΝΤΟΜΑΤΑΣ, ΤΥΡΙ)

(FRESH TOMATO SAUCE, CHEESE)

SPECIAL   12.00€
(ΣΑΛΤΣΑ ΦΡΕΣΚΙΑ ΝΤΟΜΑΤΑΣ, ΤΥΡΙ, ΖΑΜΟΝ, ΜΠΕΪΚΟΝ, ΣΑΛΑΜΙ ΑΕΡΟΣ, ΠΙΠΕΡΙΑ, ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ)

(FRESH TOMATO SAUCE, CHEESE, HAM, BACON, SALAMI, PEPPERS, MUSHROOMS)

ΕΛΛΗΝΙΚΗ / GREEK   12.00€
(ΣΑΛΤΣΑ ΦΡΕΣΚΙΑΣ ΝΤΟΜΑΤΑΣ, ΦΕΤΑ, ΠΙΠΕΡΙΑ, ΝΤΟΜΑΤΑ, ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΕΛΙΕΣ, ΡΙΓΑΝΗ)

(FRESH TOMATO SAUCE, FETA CHEESE, PEPPERS, TOMATOES, ONION, OLIVES, OREGANO)

ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ / MAIN DISHES

ΦΙΛΕΤΟ ΜΟΣΧΑΡΙ ΩΡΙΜΑΣΗΣ*  / BEEF FILLET DRY AGED*    30.00€
(ME ΣΩΣ ΚΑΥΤΕΡΗ Η ΑΠΑΛΗ) / (WITH SPICY OR SOFT SAUCE)

ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΑ ΜΠΡΙΖΟΛΑ* / BEEF STEAK*   20.00€
(ΜΕ DRESSING ΑΠΟ ΛΕΜΟΝΙ, ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ, ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ)

(WITH LEMON, MUSTARD, OLIVE OIL DRESSING)

ΨΑΡΟΝΕΦΡΙ* / PORK FILLET*  18.00€
(ME ΣΩΣ ΜΑΝΙΤΑΡΙΩΝ & ΚΡΕΜΑ ΓΑΛΑΚΤΟΣ)

(WITH MUSHROOM SAUCE & HEAVY CREAM)

ΧΟΙΡΙΝΗ ΜΠΡΙΖΟΛΑ* / PORK STEAK*   13.00€
(ΜΕ DRESSING ΑΠΟ ΛΕΜΟΝΙ, ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ, ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ)

(WITH LEMON, MUSTARD, OLIVE OIL DRESSING)

ΦΙΛΕΤΟ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ* / CHICKEN FILLET*   10.00€

BURGER 9.00€
(ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ ΜΠΙΦΤΕΚΙ, ΤΥΡΙ, ΜΠΕΪΚΟΝ, ΝΤΟΜΑΤΑ, ΜΑΡΟΥΛΙ, ΣΩΣ ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ-ΚΕΤΣΑΠ, ΠΑΤΑΤΕΣ)

(BEEF SAUCE, CHEESE, BACON, TOMATO, LETTUCE, MUSTARD-KETCHUP SAUCE, FRIES)

CLUB SANDWICH 9.00€
(ΦΡΥΓΑΝΙΣΜΕΝΟ ΨΩΜΙ, ΤΥΡΙ, ΖΑΜΠΟΝ, ΜΠΕΪΚΟΝ, ΝΤΟΜΑΤΑ, ΜΑΡΟΥΛΙ, ΣΩΣ ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ-ΚΕΤΣΑΠ)

(TOAST BREAD, CHEESE, HAM, BACON, TOMATO, LETTUCE, KETCHUP-MAYONNAISE SAUCE)

* ΣΥΝΟΔΕΥΟΝΤΑΙ ΜΕ ΡΥΖΙ BASMATI ή ΠΑΤΑΤΕΣ
* SERVED WITH BASMATI RICE or POTATOES 



WINE LIST

Single vineyard Ασπρούδι. Ζύμωση και ωρίμαση σε δεξαμενή 
μικροοξυ- γόνωσης. Γαστρονομικό κρασί με αρώματα 
βουτύρου, μελιού και mineral νύξεις.
/ Single vineyard Asproudi. Fermentation and maturation in a 
micro-oxygenated tank. A grourmet wine with a butter and honey 
aroma, and mineral undertones.

Asproudi Cuvee, Zervas winery

Προκύπτει από το πάντρεμα δύο εξαιρετικών Ελληνικών 
ποικιλιών, την Μαλαγουζιά, που διακρίνεται για την φινετσάτη 
αρωματικότητά της, και το Ασύρτικο, που χαρακτηρίζεται από 
μεταλλικότητα και εκρηκτική οξύτητα.
/ Resulting from the marriage of two exceptional Greek varieties, 
Malagouzia, distinguished by elegant aromaticity, and Assyrtiko, 
characterized by explosive minerality and acidity.

Κτήμα Γεροβασιλείου | Gerovassiliou Estate

Φρέσκο και φρουτώδες κρασί από Βερτζαμί και Syrah. Ήπιες 
τανίνες. Απολαύστε το και δροσερό. 
/ A fresh and fruity Verjami wine. Mild tannins. Also served chilled.

YADES, Zervas winery

Λευκό κρασί από ασπρούδι με κιτρικά και εσπεριδοειδή 
αρώματα. Ήπια οξύτητα. Ευχάριστος και ήπιος αρωματικός 
χαρακτήρας. 
/ White asproudi wine with citric and citrusy aromas. 
Mild acidity. Pleasant and mild character.

YADES, Zervas winery 

Ανοιχτόχρωμο ροζέ κρασί από Syrah. Αρώματα μικρών 
κόκκινων φρούτων, φραμπουάζ και ρόδι. Λιπαρό σώμα και 
δροσερό χαρακτήρα.
/ A pale Syrah rosé wine. Aromas of small red fruits, raspberry 
and pomegranate. A rich body and chilly character.

YADES, Zervas winery

Μαλαγουζιά από αργιλώδη εδάφη. Αρώματα κίτρου και ανθέων 
λεμονιού. Πλούσιο σώμα το οποίο ισορροπεί η δροσιστική της 
οξύτητα.
 / Clay soil Malagouzia. Aromas of citrus and lemon flowers. Rich 
body, balanced by its refreshing acidity.

TERRA ARGILLA, Zervas winery
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ZAVIA RESORTS
L U X U R Y  V I L L A S

DRINK LIST
Mineral water big | Νερό μεγάλο

Sparkling water small | Ανθρακούχο μικρό

Sparkling water big | Ανθρακούχο μεγάλο

Refreshments | Αναψυκτικά

Beers | Μπύρες

Alfa 500ml

Heineken 500ml

Kaizer 500ml

Drinks | Ποτά

Ouzo 50ml | Ούζο 50ml

Tsipouro 50ml | Τσίπουρο 50ml

Drink simple | Ποτό απλό

Drink special | Ποτό σπέσιαλ

Aperol spritz
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Our dishes may contain allergens.
Please ask the stuff for any clarification.

Στα πιάτα μας ενδέχεται η παρουσία αλλεργιογόνων.
Παρακαλώ απευθυνθείτε στη διεύθυνση για οποιαδήποτε διευκρίνηση.

The consumer is not obliged to pay if the notice of payment
has not been received (receipt or invoice).
Prices includes all local taxes.

Legally responsible: 

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει
εάν δεν λάβει το νομιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη ή τιμολόγιο).
Στις αναγραφόμενες τιμές περιλαμβάνονται όλοι οι νόμιμοι φόροι.

Aγορανομικός υπεύθυνος: 


